IOBERT & FAVORITES

Von Robert bis zu 18 Stunden auf dem Smoker gegart, wird das Fleisch butterzart, geschmacksintensiv
und unglaublich saftig. Alle Klassiker des Texanischen BBQ auf einem Tablett. Ein Muss fiir jeden BBQ Fan.

BBQ TABLETT 1PERSON | 42
1 Spare Rib, Beef Brisket (100g), JC Brat (BBQ Wurst), Pulled Pork, Turkey, BBQ Brot, BBQ Saucen*, Mac’n Cheese und
1 Beilagen Salat nach Wahl

BBQ TABLETT 2 PERSONEN | 78
2 Spare Ribs, Beef Brisket (200g), 1 Link JC Brat (BBQ Wurst), groRe Portion Pulled Pork, Turkey, BBQ Brot, BBQ
Saucen*, Mac'n Cheese und 2 Beilagen Salate nach Wahl

BBQ MAX TABLETT 4-5 PERSONEN | 160
4 Spare Ribs, Beef Brisket (400g), 2 Link JC Brat (BBQ Wurst), doppelte Portion Pulled Pork, Turkey, BBQ Brot, BBQ
Saucen, 2 Mac’n Cheese, 4 Beilagen Salate nach Wahl, 2 Home Fries

\

MEATS

FRIED CHICKEN SANDWICH | 16
SPARE RIBS | 3006 | 16 Knuspriges,goldbraun frittiertes I-!éihnchgn mit Bgrgunder-BBQ-
PULLED PORK | 1006 | 12 sg{&:{okgzﬁklgen Gurken und cremiger KasesoRe im weichen
BEEF BRISKET 11006 |18 VINDERTELLER TEXAS BBQ | 125
ﬁ{ BEEF RIBS | 1006 | 9 Pulled Pork mit JC Brat (BBQ Wurst), Mac'n Cheese, Beilagen-

B 00 ©

Salat nach Wahl, Pommes (klein) mit Ketchup, Mayo oder BBQ

TURKEY BREAST [100 6 | 14 Sauce*

LINK CHEDDAR JALLAPENOS BRAT | THO G | 11
BEILAGEN

MAING COLE SLAW 14 |/

hausgemachter Krautsalat nach texanischem Rezept
% PULLED PORK BURGER MIT CHEDDAR & PICKLES | 15 CUCUMBER SALAD | 4 //\/

BRISKET BURGER MIT CHEDDAR & PICKLES | 22 hausgemachter Gurkensalat
BEEF CHEEKS SANDWICH | 19 HOME FRIES | 6.5 L///
Burgerbrotchen mit Rinderbdckchen vom Smoker, Hausgemachte Pommes mit BBQ Sauce*, Ketchup oder Mayo

Schmelzzwiebeln, Jalapenos, BBQ SoRe, Kdsesole

CHEESY BACON FRIES | 6.5

SPARE RIBS MENU |19 Hausgemachte Pommes mit KasesofRe und Bacon

Spare Ribs, hausgemachte Pommes, Salat nach Wahl
Y MAC'N CHEESE |5 |/

FRIED EHICKEN MENU | 19 ) Nudeln in Kostlicher KdsesoRe: Cremig, wiirzig Kasig
Fried Chicken, hausgemachte Pommes, Beilagen-Salat

* BURGUNDY SAUCE BLUEBERRY SAUCE SWEET TEXAS VINEGAR HOT SAUCE
Wiirzige BBQ Sauce mit Siike BBQ Sauce aus Klassisch-siille texanische BBQ Sauce
badischem Spatburgunder Blaubeeren mit scharfem Abgang

(nichts fiir empfindliche Magen)
ﬁ{ Highlight Vvegetarisch VA/vegan

Alle Preise verstehen sich in € und inkl. MwSt. | Unsere Infokarte mit Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage.
GULLER | American Restaurant | Inh. Robert Wagner | www.guller-lahr.de




HINWEIS ZUR SERVIERTEMPERATUR

Unsere BBQ-Spezialitdten werden bis zu 18 Stunden bei niedriger Temperatur im Smoker gegart (,low and slow") und
anschlieBend mehrere Stunden ruhen gelassen. Nur so entspannen sich die Muskelfasern und das geldste Fett verteilt sich
gleichmaRig. Ergebnis: das Fleisch wird butterzart und saftig. Deshalb servieren wir das Fleisch nicht ,kochend heiR" wie

ein Steak aus der Pfanne oder vom Grill, sondern bei ca. 63 °C Kerntemperatur - typisch fiir echtes Texas BBQ. Die milde
Temperatur ist kein Fehler, sondern Voraussetzung fiir das authentische BBQ-Erlebnis.

DESSERTS

BREADPUDDING & CARAMEL SAUCE | 6 |/

Klassischer Siidstaaten Vanillepudding mit angerdsteten
Weilbrotstiickchen, getoppt von einer leckeren
selbstgemachten KaramellsoRRe. Wird warm serviert.

BANANA PUDDING | 6 |/

Schicht fiir Schicht ein siiBer Siidstaatentraum aus Vanille-
Pudding, Bananen und Keks

X ZIMTSCHNECKE & VANILLEEIS & ERDBEERSOBE | 6.5 |/

Hausgemachte Zimtschnecken mit Vanilleeis und ErdbeersoRe

ALKOHOLFREI

MINERALWASSER (STILL/SPRUDEL) 0.5 |4
FANTA/COCA COLA/COKE ZERO/SPRITE O.4L | 43
SAFTSCHORLE APFEL/JOHANNISBEERE 0.4L |43
PAULANER SPEZI 0.5L 55 B

fi. HAUSGEMACHTER COLD BREW IGED TEA 04L (47

HEISQES

KAFFEE |34
ESPRESSO |29
DOPPELTER ESPRESSO | 4.4
Y CAPPUCCINO 39
TEE VERSCHIEDENE SORTEN | 2.9

QRENNERg,

SUDC)STRASSE

Die Erzeugnisse der BRENNEREI SUDSTRASSE
wurde mehrfach ausgezeichnet und pramiert.

Ein Geheimrezept: Die Zutaten sind

|
ausschlieBlich selbst gewonnene Friichte.

|

FLASCHENBIERE
FURSTENBERG PILS ALKOHOLFREI 0,5L 14,9

PAULANER WEIZEN ALKOHOLFREI 0,0L 4.9
PAULANER SALVATOR DUNKLES STARKBIER 0,oL 4.9

BIERE vOM FASS
FURSTENBERG PILS / RADLER 0,5L | 4.9

CHIEMSEER HELLES 0,5L | 4.9
HOPF WEIZEN 0,5L | 4.9

WEINE

OFFENE WEINE VOM WEINGUT ISELE

Das Weingut Isele aus Miinchweier (Ortenau) hat sich als
traditionsreicher Familienbetrieb einen Namen gemacht. Robert
schatzt die eleganten, gut aushalancierten Weine.

MUOLLER THURGAU TROCKEN/FEINFRUCHTIG 0,25L | 5
SPATBURGUNDER TROCKEN/FEINFRUCHTIG 0,25L | 5.5
WEIBBURGUNDER TROCKEN 0.25L | 6
GRAUBURGUNDER TROCKEN 0.25L | 6

RIESLING FEINFRUCHTIG 0.25L | 6

ROSE TROCKEN 0.25L | 6

WEIBBURGUNDER CHARDONNAY 0.25L | 6.5

DRINK S

APEROL SPRITZ [ 105
GIN TONIC | 105
HAVANA COLA | 105
WHISKEY COLA | 105
JAGERMEISTER 2CL | 5

&'
A

L\

& BRANDE 6 GEISTER BRENNEREI SUDSTRASSE 2CL |65 {]

Alle Preise verstehen sich in € und inkl. MwSt. | Unsere Infokarte mit Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage.
GULLER | American Restaurant | Inh. Robert Wagner | www.guller-lahr.de



