
Meats
Spare Ribs | 300 g | 16
Pulled Pork | 100 g | 12
Beef Brisket | 100 g | 18
Beef RIBS | 100 g | 9
Turkey Breast | 100 g | 14
Link Cheddar Jallapenos Brat | 140 g | 11

Mains
Pulled Pork Burger mit Cheddar & Pickles | 15
Brisket Burger mit Cheddar & Pickles | 22

Beef Cheeks Sandwich | 19
Burgerbrötchen mit Rinderbäckchen vom Smoker, 
Schmelzzwiebeln, Jalapenos, BBQ Soße, Käsesoße

Spare Ribs Menü | 19
Spare Ribs, hausgemachte Pommes, Salat nach Wahl

Fried Chicken Menü | 19
Fried Chicken, hausgemachte Pommes, Beilagen-Salat

          Robert‘s Favorites   
Von Robert bis zu 18 Stunden auf dem Smoker gegart, wird das Fleisch butterzart, geschmacksintensiv 

und unglaublich saftig. Alle Klassiker des Texanischen BBQ auf einem Tablett. Ein Muss für jeden BBQ Fan.

BBQ Tablett 1 Person | 42
1 Spare Rib, Beef Brisket (100g), JC Brat (BBQ Wurst), Pulled Pork, Turkey, BBQ Brot, BBQ Saucen*, Mac’n Cheese und 
1 Beilagen Salat nach Wahl

BBQ Tablett 2 Personen | 78
2 Spare Ribs, Beef Brisket (200g), 1 Link JC Brat (BBQ Wurst), große Portion Pulled Pork, Turkey, BBQ Brot, BBQ 
Saucen*, Mac’n Cheese und 2 Beilagen Salate nach Wahl

BBQ MAX Tablett 4-5 Personen | 160
4 Spare Ribs, Beef Brisket (400g), 2 Link JC Brat (BBQ Wurst), doppelte Portion Pulled Pork, Turkey, BBQ Brot, BBQ 
Saucen, 2 Mac’n Cheese, 4 Beilagen Salate nach Wahl, 2 Home Fries

Fried Chicken Sandwich | 16
Knuspriges, goldbraun frittiertes Hähnchen mit Burgunder-BBQ-
Soße, knackigen Gurken und cremiger Käsesoße im weichen 
Potato Bun

Kinderteller Texas BBQ | 13.5
Pulled Pork mit JC Brat (BBQ Wurst), Mac‘n Cheese, Beilagen-
Salat nach Wahl, Pommes (klein) mit Ketchup, Mayo oder BBQ 
Sauce*

Beilagen
Cole Slaw | 4  V
hausgemachter Krautsalat nach texanischem Rezept

Cucumber Salad | 4 VN
hausgemachter Gurkensalat

Home Fries | 6,5  VN
Hausgemachte Pommes mit BBQ Sauce*, Ketchup oder Mayo

Cheesy Bacon Fries | 6,5
Hausgemachte Pommes mit Käsesoße und Bacon

Mac‘n Cheese | 5  V
Nudeln in Köstlicher Käsesoße: Cremig, würzig Käsig

Alle Preise verstehen sich in € und inkl. MwSt. | Unsere Infokarte mit Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage.
GULLER | American Restaurant | Inh. Robert Wagner | www.guller-lahr.de

Highlight      V vegetarisch  VN vegan

Burgundy Sauce
Würzige BBQ Sauce mit 
badischem Spätburgunder

Blueberry Sauce
Süße BBQ Sauce aus 
Blaubeeren

Sweet Texas Vinegar Hot Sauce
Klassisch-süße texanische BBQ Sauce 
mit scharfem Abgang 
(nichts für empfindliche Mägen)

*



Alkoholfrei
Mineralwasser (still/Sprudel) 0,5 | 4
Fanta/Coca Cola/Coke Zero/Sprite 0,4l | 4.3

Saftschorle Apfel/Johannisbeere 0,4l  | 4.3

Paulaner Spezi 0,5l | 5.5

Hausgemachter COLD BREW Iced Tea 0,4l | 4,7

Heisses
Kaffee | 3,4

Espresso  | 2,9

Doppelter Espresso | 4,4

Cappuccino   | 3,9

Tee verschiedene Sorten  | 2,9

Alle Preise verstehen sich in € und inkl. MwSt. | Unsere Infokarte mit Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie auf Anfrage.
GULLER | American Restaurant | Inh. Robert Wagner | www.guller-lahr.de

Flaschenbiere
Fürstenberg Pils alkoholfrei 0,5l | 4,9
Paulaner Weizen alkoholfrei 0,5l | 4,9
Paulaner Salvator dunkles Starkbier 0,5l | 4,9

Biere vom Fass 
Fürstenberg Pils / Radler 0,5l | 4,9

Chiemseer Helles 0,5l | 4,9

Hopf Weizen 0,5l | 4,9

Weine
OFFENE WEINE VOM WEINGUT ISELE
Das Weingut Isele aus Münchweier (Ortenau) hat sich als 
traditionsreicher Familienbetrieb einen Namen gemacht. Robert 
schätzt die eleganten, gut ausbalancierten Weine.

Müller Thurgau trocken/feinfruchtig 0,25L | 5
Spätburgunder trocken/feinfruchtig 0,25l | 5.5

Weißburgunder  trocken 0,25L | 6
Grauburgunder   trocken 0,25L | 6
Riesling feinfruchtig 0,25L | 6
Rose trocken 0,25L | 6
Weißburgunder Chardonnay 0,25L | 6,5

Drinks
Aperol Spritz | 10.5

Gin Tonic | 10.5

Havana Cola | 10.5

Whiskey Cola | 10.5

Jägermeister 2cl | 5
Brände & Geister Brennerei Südstrasse  2cl | 6.5

Die Erzeugnisse der BRENNEREI SÜDSTRASSE 
wurde mehrfach ausgezeichnet und prämiert. 

Ein Geheimrezept: Die Zutaten sind 
ausschließlich selbst gewonnene Früchte.

Desserts
Breadpudding & CARAMEL SAUCE | 6  V
Klassischer Südstaaten Vanillepudding mit angerösteten 
Weißbrotstückchen, getoppt von einer leckeren 
selbstgemachten Karamellsoße. Wird warm serviert.

Banana Pudding | 6  V
Schicht für Schicht ein süßer Südstaatentraum aus Vanille-
Pudding, Bananen und Keks

Zimtschnecke & Vanilleeis & Erdbeersoße | 6,5  V
Hausgemachte Zimtschnecken mit Vanilleeis und Erdbeersoße

Hinweis zur Serviertemperatur
Unsere BBQ-Spezialitäten werden bis zu 18 Stunden bei niedriger Temperatur im Smoker gegart („low and slow“) und 

anschließend mehrere Stunden ruhen gelassen. Nur so entspannen sich die Muskelfasern und das gelöste Fett verteilt sich 
gleichmäßig. Ergebnis: das Fleisch wird butterzart und saftig. Deshalb servieren wir das Fleisch nicht „kochend heiß“ wie 
ein Steak aus der Pfanne oder vom Grill, sondern bei ca. 63 °C Kerntemperatur – typisch für echtes Texas BBQ. Die milde 

Temperatur ist kein Fehler, sondern Voraussetzung für das authentische BBQ-Erlebnis. 


